MENU

Entrée/Plat/Dessert 47.90€
Menu enfant 15€

.- ~ENT-REES | 18€ a la carte
ﬂAubcrgine rotie, sauce provengale a la tomate, copeaux de
- tomme de la chevrerie de Villars, olives noires,

chips de capres

. - Salade de poulpe, poivrons confits et echalotes, creme
de courgettes et lavande, gelée citron basilic

Tataki de boeuf fagon “Tigre qui pleure”, poivrons grillés,
brunoise de melon, concombre et pasteque, basilic thai
et vinaigrette citron

PLATS 28€ a la carte

Pave de cruite de I'lIsle sur la Sorgue, taboule de
. / / . . .
petit ¢peautre, reduction de jus carotte, orange et curcuma

Magret de canard, sauce miel, gingembre, saute de petits
7/ . A . . / .
legumes, abricot roci et polenta grlllee

Porc du Ventoux en duo, ribs et eépaule roulee
\l / . A .
a la sauge, sauce bearnaise, pommes de terre roties
\ . . /
a l'ail, aubergine et courgecte snackees

DESSERTS | 10€ ala carte

Fromage de la chevrerie de Villars
et sa grappe de muscat du Luberon

Fondant au chocolat, biscuit a l'amande, glace artisan
1 . .

de I'Isle sur la Sorgue a la fleur de lait

et miel de Provence, rosace de figues

Tiramisu traditionnel, glage au cafe blanc,
sirop de café, ¢clats de speculoos et abricgg\



