MENU

Vegétarien  Lntrce/Plal/Dessert 47.90¢
S Menu enfant 15€

Q“ " ENTREES 1 18€ a la carte
N S

‘hﬂAubérgin‘e rotie, sauce provencale a la tomate, copeaux de
‘ ° ' . . . .
tomme de la chévrerie de Villars, olives noires,

chips de capres

Salade de poulpe, poivrons confits et échalotes, creme
de courgettes et lavande, gelée citron basilic

Oeuf pa'rfait, creme forestiére et cépes frais du luberon rotis a
’ail et au thym, croiitons de pain et chips de jambon cru

PLATS 28€ a la carte

Tataki de thon rouge, risotto de petit épeautre
et puree de pecits pois | 2

Civet de sanglier, pommes de terre grenaille, fenouil
A .
et carottes roties .

Piece de boeuf a l’os a moelle, pommes de terre
grenaille, courgecte et pinin du luberon

Supréme de volaille a la creme et aux pinins frais du
Luberon,pommes de terre grenaille et courgette
8§ 8

DESSERTS [10€ ala carte

Fromage de la chevrerie de Villars
et sa grappe de muscat du Luberon ~;>;ms
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Fondant au chocolat, biscuit a l'amande, glace artisan
1 . .

de I'Isle sur la Sorgue a la fleur de lait

et miel de Provence, rosace de figues

Tiramisu traditionnel, glage au cafe blanc,

sirop de cafe, éclacs de spéculoos et grenade |



