MENU

h %ﬂ’\./ég ¢tarien Entrée/Plat/Dessert 44.90€
’ Menu enfant 15€

ENTREES [ 17€ a la carte

»:,&ﬂAu,bergine rotie, sauce tomate, ricotta, olives noires et

chips de capres

“Tiradito” de truite de la Sorgue, jus acidulee, croquants de
légumes estivaux

Tataki de boeuf, poivrons grillés, brunoise de concombre,
: basilic thai et vinaigrette soja

PILATS!| 25€ ala carte

Poulpe grillc’, caviar d’aubergine grillées, coriandre, citron vert,
. . . A . . . -
salade de pois chiche, cumin, carottes roties et huile de poireaux

Filet de canecte roti, écrase de pomme de terre a lhuile d’olive -
. o . . . / : .
et persil, brocoli roci, agrume confit et jus corse - &

Epaule de cochon du Ventoux confite, artichaut en
A . . . /
deux fagons, roti et royale, jus de cuisson corsé

Filet de lieu jaune roti, courgette et pois gourmands, abricot
A . . . . . .
roci, citron confit et semoule aux herbes, vinaigrecte citron

DESSERTS |10€ a la carte
Fromage de chevre du Ventoux ¥\ ”

Creme gourmande a la pistache, framboises fr_afchesf?
Tiramisu traditionnel _' B \S

Moelleux au chocolat




