MENU

\wﬂ Végétarien Entrée/Plat/Dessert 44.90€
_ o Menu enfant 15€

:}\ | '-ENTREES 17€ ala carte
Aubergine rotie, sauce provencale a la tomate, copeaux de

tome. de la chevrerie du Villars, olives noires et chips de
.- A
capres

. “Tiradito” de truite de la Sorgue, jus acidule aux zestes de
citrons verts, mayonnaise au wasabi, capron

Tataki de boeuf facon “Tiire qui pleure”, poivrons grilles,

‘brunoise de concombre, basilic thai et vinaigrette soja

PLATS | 25€ ala carte

Deélices de la mer (tentacule de pou(gpe, dos d,EfleJl:in’ gambas),
caviar d’aubergines briilées, salade de pois chiches, cumin, -
carottes fanes, condiment citron confit .

/

Filet de canecte roti, ¢crasé de pomme de terre a "huile d’olive
. . A . . .
et persil, brocoli roti et jus corse -

Le porc du Ventoux en duo, ribs et pluma roul¢e a la -
/ . A . A\l . .
sauge, sauce bearnaise, pommes de terre roties a l'ail,
. /
aubergine et courgecte snackees

DESSERTS | 10€ a la carte

Fromage de chevre du Ventoux

Fondant au chocolat, biscuit a 'amande et glace artisan@le =\§

de I'Isle sur la Sorgue a la fleur de lait et miel de Provence =
et rosace de fraises B exs

Tiramisu traditionnel, glage au cafeé blancs
. r .
sirop de cafe, eclacs de speculoos et abricot;

=



